SEDE DELLO SVOLGIMENTO
DEI CORSI

e c/o Liceo Statale Classico
Scientifico “Lorenzo Rocci”

via Colle della Felce, 28 e 30/b
- 02032 Passo Corese - Fara in
Sabina (RI)

e c/o Istituto Statale di
Istruzione Superiore "E.Mattei"
Via Settevene Palo Nuova, snc

00052 Cerveteri (RM)

e c/o Istituto Comprensivo

"Salvo D'Acquisto” |

Via Settevene Palo, 33 00052
Cerveteri (RM)

SEDI OCCASIONALI
ACCREDITATE:

-c/o IIS "C. Rosatelli* Viale
Fassini, 1 02100 Rieti (RI)

e
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OBIETTIVI

CONOSCERE:

1. | fattori che determinano il costo finale di un prodotto e la loro incidenza sui costi complessivi di
gestione;

2. Le caratteristiche merceologiche e nutrizionali delle sostanze alimentari impiegate nella
produzione;

3. Le caratteristiche merceologiche e nutrizionali ed organolettiche dei prodotti finiti;

4. Le norme igienico sanitarie e le procedure di HACCP;

5. Le tecniche di conservazione e di manipolazione degli alimenti, e le trasformazioni chimico
fisiche da essi subite nelle fasi produttive fino a cottura ultimata;

6. Le principali norme igieniche e di sicurezza relative alla pulizia e alla manutenzione delle
attrezzature dilaboratorio;

7. Le strutture e le funzioni linguistiche principali, la terminologia professionale e le espressioni
tipiche del settore nella lingua inglese/francese, per comprendere testi scritti e conversare con la

clientela;
8. Gli elementi essenziali dell'organizzazione dello Stato, dell'Unione Europea, delle principali
Organizzazioni internazionali;

corso di form

‘ asticcere e panifi(




